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REDOGORELSE FOR SAKEN OCH FRAMSTALLDA YRKANDEN
M.M.

Kebco Kebab Company AB (Kebco Kebab) anstkte den 31 oktober 2008
om och beviljades den 2 februari 2010 patent pa "Forfarande fér automa-
tiserad produktion av nedfrysta kebabskivor”. Sedan Kalmar Kebab AB
och Formcook AB framstéllt invidndning mot patentet, upphavde PRV
genom det 6verklagade beslutet patentet och anforde att forfarandet inte
véasentligen skiljer sig fran kénd teknik.

Formcook AB har atertagit sin invidndning i Patentbesvarsratten.

Uppfinningen

Patentskriften innehaller bland annat féljande om uppfinningens
bakgrund och &ndamal.

Uppfinningen hanfor sig till ett forfarande for automatiserad storskalig
produktion av nedfrysta kebabskivor. Forfarandet innefattar att en kott-
massa matas in 1 en korvsprutare som pumpar kéttmassan igenom flera
sma hal. De langa kottecylindrarna som erhalls pressas déarefter till tunna
kebabskivor som sedan grillas och skérs ned till korta, tunna och smala
kebabskivor. Kebabskivorna kyls ned och paketeras 1 antingen vakuum
eller modifierad atmosfar. De tva sista stegen innefattar forst att de
paketerade kebabskivorna passerar en metalldetektor och 1 slutsteget
kontrollvags paketen.

Korta (4—20 cm), tunna (0,5-1,9 mm) och smala (2—-5 cm) kebabskivor
produceras vanligtvis genom att ett stort cylindriskt kebabblock som
vager 10—-100 kg placeras 1 en apparat som bade snurrar och grillar
kebabblocket. Det grillade kottet skédrs antingen med en stor kniv eller
med en elektrisk kniv.

Det finns flera nackdelar med att framstélla kebabskivor enligt tidigare
kéand teknik. Den storsta nackdelen ar att endast en begridnsad méangd
kebabskivor kan produceras per timme eftersom man ir beroende av att
kottet grillas och roteras med en viss hastighet. Grillningen kan ej
paskyndas eftersom allt f6r hég temperatur kan branna kottet och kan
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aven skada personen som skir kebabkottet. Det kebabkott som produ-
ceras racker till for ett gatukok, en restaurang eller en pizzeria men ar
otillrackligt for storskalig produktion 6ver 600—1000 kg per timme med
en produktionskapacitet pa 6ver 5000-8000 kg per dag. En storskalig och
snabb produktion dr av intresse for kebabproducenter som avser att
distribuera och séilja kebabkoétt till gatukdk, restauranger och pizzerior
som inte har mgjlighet att sjalva producera kebabskivor.

Den andra nackdelen &r att elektriska kebabknivar har en kort livslangd
och dessutom maste slipas ofta for att bibehalla hog skiarkapacitet. Deras
livsldngd forkortas vasentligt om de inte rengors varje kvall. Sléa knivar
leder till daligt skurna kebabskivor som inte uppskattas av kunden som
vill ha en hogkvalitativ produkt.

En tredje nackdel ar att vissa kebabrestauranger, gatukok och pizzerior
valjer att inte rengora de elektriska knivarna, vilket kan leda till en
pataglig risk for bildning av bakteriekolonier 1 kniven, vilka sedan kan
spridas till allt kott som kniven kommer 1 kontakt med. Dessutom finns
det en risk att kottet kontamineras av mikrober om personen som skér

kebaben ar sjuk och antingen hostar eller kommer i kontakt med kottet.

En fjarde nackdel ar att det ar slitsamt att skédra kebab enligt det
konventionella séttet eftersom det ger upphov till férslitningsskador 1
leder och att det dven blir obekvamt att jobba vid de hoga temperaturer

som uppstar framfor grillen.

En femte nackdel ar att raa kebabskivor kan tillskiras vilket 4r ganska
vanligt om kottet inte har grillats ordentligt. Detta kan 1 varsta fall leda
till sjukdomar om kottet fran borjan har varit kontaminerat av E. Coli-
bakterier och salmonellabakterier.

Kebabkétt ar kant for att innehalla stora kvantiteter fett och eftersom
kebab ar ett populirt snabbmatsalternativ sa finns det en risk for att folk
kan drabbas av hjart- och karlsjukdomar, fetma och andra sjukdomar
som dr sammankopplade med hogt intag av animala fetter.
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Slutsatsen ar att tidigare kénd teknik for framstéallning av korta, tunna
och smala kebabskivor inte lampar sig for storskalig och hygienisk pro-
dukion av valskurna kebabskivor med lag fetthalt.

Uppfinningen avser att 16sa de ovanstaende problemen som dr samman-
kopplade med tidigare kand teknik for framstéllning av tunna kebab-
skivor.

Yrkanden

Kebco Kebab har i Patentbesvarsratten yrkat att patentet i forsta hand

uppratthalls med de beviljade patentkraven och 1 andra hand uppratt-
halls med patentkrav som inkom till Patentbesvarsriatten den 28 februari
2014.

Kalmar Kebab har bestritt d&ndring.

Uppfinningen definieras i det sjalvstadndiga patentkravet 1 enligt forsta-
handsyrkandet pa foljande satt.

Forfarande for en automatiserad storskalig produktion, 500-2000 kg per
timme, av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor kdnnetecknad av, att
namnt férfarande innefattar stegen:

i. Att en kéttmassa matas in i en korvsprutare som pumpar vidare kott-
massan till en extruder som jamnar ut trycket och pressar ut kéttmassan
igenom flera parallella sma hal,

ii. Att flera langa kotteylindrar, med samma genomskarningsyta langs hela
langden, erhélls, efter extrudering,

1. Att nimnda kotteylindrar matas till ett tillplattarsystem som bestar av ett
undre och nedre teflonbélte,

iv. Att ndmnd tillplattare pressar kotteylindrar till tunna langa kebabskivor,
v. Att namnda kebabskivor matas till en infraréd grill dar skivorna grillas vid
150 - 300 grader Celsius,

vi. Att fett blases bort fran de grillade kebabskivorna,

vii. Att de grillade skivorna skérs till kortare skivor, med en lingd pa 4 - 20
cm, av ett knivsystem,

viii. Att nAmnda korta kebabskivorna matas till en frystunnel som har en

temperatur pa minus 2-40 grader Celsius,
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ix. Att de nedfrysta kebabskivor matas till en vag som vager kebabskivorna
till en bestamd vikt,

x. Att de invidgda skivorna paketeras av en packmaskin under vakuum eller
modifierad atmosfar,

x1. Att de paketerade kebabskivorna passerar en metalldetektor som urskiljer
paketerat kott med metallf6remal,

xii. Att urskiljda paketerade kebabskivorna som ej innehaller metallféremal
matas till en kontrollvag for att bestimma att paketet innehall ratt mangd
skivad kebab.

Patentkraven enligt andrahandsyrkandet skiljer sig fran patentkraven
enligt forstahandsyrkandet genom att 1 patentkrav 1 har inforts bestam-
ningarna fran tidigare patentkraven 3 och 4 att "de ndmnda halen som
koéttmassan pressas inom har en diameter pa 5—12 mm” och att "till-
plattarsystemet pressar kottcylindrarna till en tjocklek pa 0.3—1.9 mm
och en bredd pa 2-5 cm”.

Grunder

Kebco Kebab har till grund for sin talan hallit fast vid att uppfinningen

skiljer sig vasentligen fran kiand teknik.

Kalmar Kebab har till grund for sin talan anfért att uppfinningen saknar

nyhet alternativt uppfinningshdjd.

Anférda mothall och 6vrig bevisning

Kalmar Kebab och Formcook har 1 PRV anfort mothallen D1-D26, vilka
redovisas pa sidan 3 1 PRV:s beslut, se domsbilaga 1.

Vidare har Kalmar Kebab i Patentbesvarsratten anfort foljande mothall.

D27. Faktura 213009 fran Kalmar Kebab AB till Frukthuset 1 Kalmar
avseende fardiggrillad notkebab, fakturadatum 2006-03-23.

D28. Faktura 6442859 avseende Bilwinco Kombinationsvag, faktura-
datum 2006-06-27.
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D29. Faktura 11786448 avseende vakuumfyllningsmaskin, fakturadatum
2005-11-29

D30. Faktura 18392 avseende bandfrysare, fakturadatum 2007-11-23.
D31. Faktura avseende Hajek vakuumférpackningsmaskin, 2005.

D32. CD-skiva med tre filmer.

D33. CD-skiva med en film.

Vidare har Kebco Kebab inkommit med intyg undertecknade av LO
respektive TC avseende forhallanden vid avtals ingaende mellan
Formcook AB och Kebco Kebab Company AB samt intyg undertecknat av
YI avseende sekretess vid ombyggnad av levererad maskin.

Utveckling av talan

Kebco Kebab har i Patentbesvarsratten i huvudsak anfort foljande.

D10 ar en handling som avser ett avbetalningskép dar avtalets parter ar
Formcook AB och Kebco Kebab AB som representeras av WG och OT,
vilka skrivit under handlingen. I samband darmed uppriattades dven ett
muntligt avtal mellan parterna om att de modifikationer som gjordes pa
maskinen fran Formcook AB, sarskilt vad avser tillplattningen i den for
kebab speciella och av Kebco Kebab utvecklade processen, skulle hemlig-
héallas for tredje part. For att bekriafta detta muntliga avtal tog WG och
OT i hand och detta handslag bevittnades av LO och TC som s&lunda kan
intyga att det muntliga avtalet kom till stand. Detta muntliga avtal utgor
saledes ett sekretessavtal mellan parterna och 6versindande av hand-
lingar mellan parterna kan saledes inte betraktas som ett offentlig-

gorande 1 patentlagens mening.

Oavsett om D10, D25 och D26 ar att anse som avtalsméssigt sekretessbe-
lagda handlingar eller ej, utgor dessa inte offentliggjorda handlingar i
patentlagens mening. Handlingarna utgor enbart dokument utviaxlade
mellan tva parter 1 affarsrelation till varandra och ar som sadana inte
avsedda for en storre eller obestdmd krets att ta del av. Inte heller har
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visats att nagot av D10, D25 eller D26 spritts till sadan storre eller
obestamd krets.

Av D10 framgar att levererad maskin ska uppfylla féljande krav for att
avtalet ska gélla, ”1. Kapacitet: 200-300kg/h av produkt utlagd pa maskin
bandet med 3.0 mm 24 striangar utjamnas till 0.5 mm efter extrudering.
2. Uppvarmning. 3. Operatorspanel. 4. Slutprodukt grillad kebab skall
vara 0.5 mm tjock 22-25 mm bred.”

Levererad maskin uppfyllde inte kraven. Det gick inte att producera en
slutprodukt i form av grillad kebab som var 0,5 mm tjock. Det kravdes en
uppfinnarinsats av OT for att komma fram till bl.a. hur varme skulle
tillféras produkten 1 samband med tillplattningen for att produkten pa
avsett satt skulle sldppa fran bandet. Denna uppfinnarinsats ledde med
nodvandighet till en ombyggnad av den levererade maskinen och detta
arbete utférdes av YI. Ombyggnaden skedde pa instruktioner fran OT
men YI skickade sin faktura till Formcook AB eftersom de skulle sta for
kostnaderna da avtalet inte var uppfyllt. YI kan intyga att ombyggnaden
foretogs och med bibehallande av sekretess.

Det bestrids att nagot av D10, D25 och D26 har varit kidnda fére dagen
for patentansokan 1 2 § patentlagens mening.

I D10 framgar inte mycket av det forfarande som maskinen ar avsedd att
anvindas 1. Den angivna kapaciteten 200-230 kg/h ligger utanfor det
intervall for kapaciteten som galler enligt foreliggande patent, ndmligen
500-2000 kg/h. Den angivna kapaciteten 200-230 kg/h ska vidare utgoras
av en produkt, oklart vilken, som utlagd pa maskinbandet ska utgora 24
strangar som méter 3,0 mm at nagot hall, oklart vilket, tillsammans eller
var och en, oklart vilket. Dessa strangar &ar inte jAmna fran bérjan efter-
som de utjamnas till 0,5 mm at nagot hall, oklart vilket, och detta matt
géaller efter extrudering.

Det framgar inte att kottmassa matas in 1 en korvsprutare som pumpar
vidare kéttmassan till en extruder 4ven om nagon form av extrudering
forefaller forekomma. Det framgar inte heller att den extruder som 1 sa
fall forekommer verkligen ocksa har formagan att jamna ut trycket i
enlighet med foreliggande patent eller att den arbetar pa grundval av
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nagon annan princip. Inte heller framgar att halen, genom vilka kott-

massan sprutas, ar parallella.

Inte heller framgar att flera langa kottcylindrar erhalls efter extrudering
och att dessa 1 sa fall har samma genomskéarningsyta ldngs hela langden 1
enlighet med foreliggande patent. Tvéartom forefaller resultatet vara

strangar som inte dr jamna eftersom dessa tydligen méaste utjimnas.

Inte heller framgar att apparaten kan betraktas som ett tillplattarsystem
som bestar av ett undre och nedre teflonbalte i enlighet med foreliggande
patent eller om nagot annat material ingar 1 baltet.

Inte heller framgar att tillplattaren pressar kottcylindrar till tunna langa
kebabskivor i enlighet med foreliggande patent. Tvartom kan resultatet
mycket val vara flera forhallandevis korta kéttprodukter.

Inte heller framgar att kebabskivor matas till en infrarséd grill dar skivor-
na grillas vid 150-300 grader Celsius eller om ndgon annan temperatur

anvands.

Inte heller framgar att fett blases bort fran de grillade kebabskivorna, att
de grillade skivorna skérs till kortare skivor, med en ldngd pa 4-20 cm,
av ett knivsystem och att nimnda korta kebabskivor matas till en frys-

tunnel som har en temperatur pa minus 2—40 grader Celsius.

Inte heller framgar att de nedfrysta kebabskivorna matas till en vag som
vager kebabskivorna till en bestdmd vikt, att de invigda skivorna pakete-
ras av en packmaskin under vakuum eller modifierad atmosfar och att de
paketerade kebabskivorna passerar en metalldetektor som urskiljer
paketerat kott med metallféremal.

Inte heller framgar att de urskilda paketerade kebabskivor som inte
innehaller metallféremal matas till en kontrollvag for att bestdimma att
paketet innehaller ratt mangd skivad kebab.

Héanvisningen D10 kan saledes inte anses visa vad som anges ens 1 nagon
enskild punkt 1 patentkrav 1 och 1 4n mindre grad anses visa vad som
framgar av patentkrav 1 1 dess helhet.
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Dokumentet D24 och D26 tillfér ingen kunskap utéver vad som anges 1
D10. Dokumentet D25 tillfér kunskapen att tillplattaren uppvisar
teflonband.

Nar denna uppfinning gjordes kunde ingen fackman ha nagra kunskaper
rorande industriell tillverkning av kebab av den enkla anledningen att
nagon sadan inte tidigare forekommit. Tidigare produktion hade skett
hantverksmassigt. Darfor kravdes en uppfinnarinsats for att finna det
forfarande som var lampligt for en automatiserad storskalig produktion,
500—-2000 kg per timme, av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor.
Att verkligen astadkomma tunna kebabskivor med tjocklek ner mot

0,3 mm 1 en automatiserad storskalig produktion krédvde en hogst avse-
vard uppfinnarinsats. Sa tunna slutprodukter forekommer inte 1 nagon

annan livsmedelsindustri.

Att 1 patentkravet 1 namnd tillplattare utvecklats specifikt for fore-
liggande uppfinning framgar av beskrivningen. Denna tillplattare skiljer
sig vasentligt fran tidigare kdnda tillplattare genom at den &ar avsedd for
kebab och klarar att framstéalla skivor med en tjocklek om 0,3—1,9 mm
vilket ar den optimala tjockleken for kebabskivor. Kédnda tillplattare har

inte klarat att framstélla sa tunna skivor ens av andra livsmedelsslag.

Det ar inte endast fraga om att 6ka dimensioneringen pa nagon kand
utrustning. Man astadkommer inte forfarandet enligt uppfinningen
genom att 6ka dimensioneringen pa en tidigare kidnd utrustning, vilken
avser att astadkomma ett forfarande som skiljer sig fran forfarandet
enligt uppfinningen och avser att framstélla andra produkter 4n dem som
framstalls med forfarandet enligt uppfinningen.

De utrustningar som av PRV bedéms sasom mycket vanligt forekom-
mande inom livsmedelsindustrin har aldrig tidigare anvants for att
framstalla kebabskivor av aktuellt slag. Konstruktionen av utrustningen,
bl.a. innebarande anpassning av tillplattare och konstruktion av fett-
avblasare, har kravt en uppfinnarinsats och har lett till den fran borjan
ovantade effekten att man med férfarandet 1 en automatiserad storskalig
produktion kunde framstélla nedfrysta och paketerade tunna kebab-
skivor med en tjocklek om 0,3-1,9 mm.



PATENTBESVARSRATTEN Milnr11-191 10 (16)

For kebab lamplig kringutrustning har inte tidigare funnits att tillga. Det
kravdes en uppfinnarinsats for att komma fram till hur varme skulle till-
foras produkten 1 samband med tillplattningen for att produkten pa av-
sett satt skulle sldppa fran bandet 1 tillplattaren och en annan uppfinnar-
insats for att avgora hur fettavblasningen skulle ga till och var i férfaran-
det den skulle komma in for att maximal effekt skulle astadkommas. Av
detta foljer att forfarandet enligt patentkrav 1 har uppfinningshdjd.

Aven om 6versandande av handlingar mellan parterna skulle kunna
betraktas som offentliggérande 1 patentlagens mening och 4ven om en
process for att producera en slutprodukt som utgors av 0,5 mm tjock och
22—25 mm bred grillad kebab skulle kunna anses ha offentliggjorts utgor
det tidigare kénda endast en forsvinnande liten del av forfarandet enligt
patentkrav 1.

Kalmar Kebab har i Patentbesvarsriatten hinvisat till vad bolaget och

Formcook AB har anfort i PRV, vilket 1 sammanfattning huvudsakligen
ar foljande.

Alla komponenter 1 den 1 patentet beskrivna maskinen ar kédnda sedan
tidigare (D1-D23). Uppfinningen utnyttjar en kombination av kéinda
komponenter som av en fackman hade betraktats som sjalvklar i ljuset av
den teknik som var kidnd vid tidpunkten for patentets inlamnande.

Sattet att tillverka kebab 1 industriell skala saknar uppfinningshéjd
alternativt nyhet da ingen av de ingaende delarna &ar ny och kombina-
tionen endast bestar av for fackmannen uppenbara sitt att 16sa redan
kénda problem.

Avtal om avbetalningskop och déartill h6rande dokument, D10, var kant
fore patentets inlamningsdatum. De uppgifter som anges i dessa doku-
ment utgér mer relevant kiand teknik &n vad som beskrivs som bak-
grundsteknik 1 patentet. D10 visar att en utrustning for automatiserad
tillverkning av kebab enligt patentets kdrna varit kdnd i mer an ett ar
innan patentets inlamningsdatum. Utrustningen utgors av en kontakt-
stek, som fungerar som tillplattare, och en IR-stek dar livsmedlet tillagas

genom IR-varmning fran 6mse sidor. I D10 visas hur forfarandet ar tankt
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att fungera, 3 mm strdngar av extruderat ramaterial utjimnas till 0,5
mm tjocklek. Slutprodukten ségs vara grillad kebab 1 ett storleksintervall
som ar mycket likt det som 1 patentet anses vara det mest foredragna.

Dokumentet D10 ror dven en forsaljning. Darmed anses det vara visat att
det som framgar av D10 har varit offentligt vid ett datum som &r tidigare
an patentets prioritetsdatum och att det ddrmed ska anses tillhora tek-
nikens standpunkt. Ett ordererkdnnande, D24, en offert, D25, och ett
ordererkédnnande rérande avbetalningskopet enligt D10, D26, tydliggor

sammanhanget.
Vidare har Kalmar Kebab 1 Patentbesvarsratten anfort foljande.

Dokumenten D27-D31 utvisar att den apparatur som anvéinds 1 férfaran-
det som beskrivs 1 patentkravet 1 inte véasentligen skiljer sig fran tidigare
kénda utrustningar inom livsmedelsindustrin samt att tillverkningsfor-
farandet som sadant varit val kdnt och tillimpat lang tid innan patent-

ansokan ingavs.

Att tillverkningsforfarandet som sadant har varit val kiant och tillimpat
lang tid innan patentansékan ingavs, framgar av de filmer, D32 och D33,
som har ingivits. D32 innefattar tre filmer som visar att Kalmar Kebab
vid en tidpunkt innan Kebco Kebab inldmnat ifragavarande patentan-
sokan anvant sig av hela/delar av den process som &r foremal for prov-
ning. D33 visar att ett annat foretag 4n Kalmar Kebab sedan ar 2000

anvint sig av denna process.

I malet har hallits muntlig férhandling.

DOMSKAL

Uppfinningen avser ett forfarande for en automatiserad storskalig
produktion av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor. Forfarandet
enligt patentkrav 1 innefattar tolv steg, i—xii, och sker i1 en anordning 1
vilken ingar ett antal maskiner, i vilka kéttmassa behandlas till en fardig
produkt 1 form av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor.
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Kalmar Kebab har anfort att forfarandet enligt patentkravet 1 inte ar
nytt, alternativt inte vasentligen skiljer sig fran sddant som var kant
Innan patentansékan ingavs. Som stod for detta har bolaget hdnvisat dels
till ett antal dokument, D1-D31, och ett antal filmer, D32 och D33, dels
till en forsédljning och leverans av en IR-stek med tillplattare till Kebco
Kebab. Av de anférda dokumenten har D24-D26 anforts for att tydliggora
omstédndigheterna kring den aberopade forséaljningen.

For att de anférda mothallen ska kunna utgéra patenterbarhetshinder
mot uppfinningen enligt patentet, maste den teknik som mothéallen visar
ha varit allmént tillgdnglig foére dagen for ansékan om patent pa uppfin-

ningen.

Av dokumenten D10, D24, D25 och D26 framgar att Formcook AB till
patenthavaren Kebco Kebab salde och levererade en IR-stek med till-
plattare fore ingivningsdagen for patentansékan.

Forsaljning pa 6ppna marknaden av en produkt, av vilken en uppfinning
framg4r, ar ett nyhetshindrande offentliggérande. Aven en enstaka for-
saljning av en produkt under hand kan vara ett nyhetshindrande offent-
liggérande. Detta ar dock beroende av vem koéparen ar och vilket for-
hallande denne har till patenthavaren, uppfinnaren eller sialjaren (NU
1963:6, s. 124, spalt 2, rad 3—-13). I forevarande fall har patenthavaren
Kebco Kebab bestillt en produkt av Formcook AB, vilken, som det far
forstas, inte ar en standardprodukt utan en produkt speciellt anpassad
for ett visst &ndamal. Forséaljningen av denna specialanpassade produkt
till bestallaren Kebco Kebab kan inte anses vara en forsidljning pa 6ppna
marknaden utan ar en enstaka férsaljning. Fragan ar da om denna
enstaka forsdljning har medfort att tekniken enligt den férsalda produk-
ten blivit allméant tillgdnglig genom att en obestdmd personkrets déri-
genom har kunnat skaffa sig kunskap om tekniken. I det aktuella fallet
har produkten salts till bestéllaren, tillika patenthavaren Kebco Kebab
hos vilken den speciella tekniken enligt den forsalda produkten har sitt
ursprung. Det forhallandet att Kebco Kebab fatt tillgang till produkten
innebar darfor inte att den kommit en obestamd personkrets eller en
representant for allménheten till del. Den teknik som framgar av produk-
ten har saledes inte blivit allmant tillgédnglig genom forsédljningen.
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Forsaljningen av en IR-stek med tillplattare till Kebco Kebab kan darfor
inte utgoéra hinder mot uppfinningens patenterbarhet.

Kalmar Kebab har dven, som det far forstas, anfort att dokumentet D10
och dess innehall blev allméant tillgdngligt fore patentansékans ingiv-
ningsdag genom att dokumentet 6versédndes via telefax till Kebco Kebab
utan sekretessforbehall.

Kebco Kebab kan, 1 egenskap av patenthavare och bestéallare av
maskinen enligt D10, inte anses vara en representant for allmadnheten.
Ett 6versiandande av dokumentet D10 till Kebco Kebab medfor darfor inte
att dokumentet och dess innehall har blivit allmént tillgdngligt.

Kalmar Kebab har dven anfort att en kopia av D10 returnerades till
Gourmetpoolen fran Kebco Kebab den 21 maj 2007. Det har dock inte
visats att nagot sadant dokument skickats till eller mottagits av
Gourmetpoolen.

Vid dessa forhallanden kan dokumentet D10 och dess innehall inte anses
ha varit allmént tillgdngligt fore dagen for patentansokan och kan darfor
inte utgoéra hinder mot uppfinningens patenterbarhet.

Angaende 6vriga anférda mothall anfors féljande.

Dokumenten D1-D6, D9, D13-D15 och D17 ar inte daterade och det kan
darfor inte faststéillas att dessa har blivit allméant tillgdngliga fore an-

sokans ingivningsdag.

Dokumentet D7 innehaller en uppgift som skulle kunna uppfattas som
ett datum. Dock har det infallit efter patentansokans ingivningsdag.

Dokumenten D8, D16 och D18-D22 ar daterade fotografier och ritningar.
Det har dock inte visats om, och i sa fall nér, dessa handlingar har blivit
allmént tillgdngliga. Det forhallandet att ett datum anges pa en ritning
eller ett fotografi visar inte att ritningen eller fotografiet blev allmént till-
gidngligt denna dag.
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Dokumentet D23 ar ett internetutdrag som &ar daterat efter ingivnings-
dagen for patentansokan.

Det ar saledes inte styrkt att nagon av handlingarna D1-D9 och D13-23
varit allméant tillganglig fore dagen for ingivandet av ansékan om patent
pa uppfinningen, varfér inte nagon av dessa handlingar kan utgoéra

hinder mot uppfinningens patenterbarhet.

Dokumentet D11 &r en offert avseende en kebabmaskin. Offerten ar
daterad 2008-10-24 med Gourmetpoolen som mottagare. Det har dock
inte visats om och 1 sa fall ndr denna offert har mottagits av Gourmet-
poolen och om dess innehall har blivit allméant tillgdngligt fére ingiv-
ningsdagen for patentansokan. Inte heller detta dokument ar saledes
hinder mot uppfinningens patenterbarhet.

Kalmar Kebab har vidare inkommit med dokumenten D27-D31 samt CD-
skivor med filmer, D32 och D33, vilka Kalmar Kebab gjort gillande visar
forfarandet enligt uppfinningen.

Dokumentet D27 &ar en faktura pa sald fardiggrillad nétkebab. En for-
saljning av en produkt ar inte nyhetshindrande mot ett forfarande for att
framstélla produkten om man inte av produkten kan se pa vilket sitt den
ar framstalld (NU 1963:6, s. 124, spalt 2, stycke 2). Fackmannen torde
inte av den salda notkebaben forsta hur den ar framstéalld. Forsédljningen
av fardiggrillad kebab ar darfor inte patenterbarhetshinder mot f6r-
farandet for att framstélla kebab enligt patentet.

D32 och D33 visar fyra olika filmer, varav tva anges vara inspelade ar
2009 och 6vriga tva ar 2000. Filmerna visar, som det far forstas, pro-
cesser 1 fabrik. En sadan process anses ha blivit allmént tillgédnglig
genom utnyttjande om den utnyttjats 6ppet, dvs. pa sadant satt att en
obestamd personkrets darigenom har kunnat skaffa sig kunskap om
processen (se Patentlagstiftningen- en kommentar, Jacobsson m.fl., s. 78,
andra stycket och NU 1963:6, s. 124, spalt 1, stycke 2). Det har inte visats
att filmerna eller de pa filmerna visade processerna har varit allméant
tillgdngliga fore ingivningsdagen for ansékan om patent for uppfinningen
enligt patentet. Det som filmerna visar utgoér darfér inget hinder mot
uppfinningens patenterbarhet.
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Dokumenten D28-D31 ar fakturor pa diverse maskiner som enligt
Kalmar Kebab har anvénts 1 ett forfarande for att framstélla kebab. Det
har dock inte visats att dessa maskiner har anvints i ett sadant for-
farande.

Den anforda patentskriften D12 hanfor sig till en anordning for att forma
kottprodukter, t.ex. kottbullar och korv, av en smet diar smeten tillférs via
munstycken. Knivar dr anordnade i anslutning till munstyckena for att
skara av tillférseln av smeten vid lampliga tillfallen och ddrmed forma de
enskilda produkterna. D12 visar inte ett forfarande fér en automatiserad
storskalig produktion av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor
enligt patentkrav 1.

Flertalet av de maskiner som utnyttjas 1 forfarandet enligt patentkrav 1
ar tidigare kédnda inom livsmedelsindustrin, vilket &ven anges 1 patent-
skriften. Det har emellertid inte genom nagot av de mothall som anférts 1
malet visats att ett forfarande for automatiserad produktion av kebab var
allmént tillgdngligt fére ingivningsdagen for patentansékan avseende
foreliggande uppfinning. Inte heller har det visats att det var ként att
framstalla nagon kottprodukt 6verhuvudtaget i ett forfarande som inne-
fattar alla de steg, med déri anvidnda maskiner, som definierar forfaran-
det enligt patentkrav 1. For fackmannen, som med utgangspunkt i den 1
patentskriften angivna kénda tekniken soker finna en 16sning pa de 1
patentskriften angivna problemen och som har kinnedom om de kédnda
maskinerna och deras anvandningsomraden, kan det inte anses vara
narliggande att komma fram till ett forfarande enligt patentkravet 1.

Forfarandet enligt patentkrav 1 enligt forstahandsyrkandet ar saledes
nytt och far anses ha uppfinningshdjd.

Vid denna bedémning ska éverklagandet bifallas.
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ANVISNING FOR OVERKLAGANDE, se domsbilaga 2 (Formulir A)

I avgorandet har deltagit patentrattsraden Stefan Svahn, ordférande
och Marianne Bratsberg, referent samt adjungerade ledamoten Felisa
Krzyzanski. Enhalligt.



