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PRV BESLUT OM UPPHAVANDE AV PATENT

PATENT~ OCH REGISTRERINGSVERKET

Beslutsdatum 2011-09-26

Patent nummer 0802326-9 Kalmar Kebab AB
Kielergatan 46
252 32 Helsingborg

Patenthavare: Kebco Kebab Company AB

Ombud: Groth & Co KB Ref: X 10-0130/NAA
Bendmning: Forfarande for automatiserad produktion av nedfrysta
kebabskivor

Brevet sénds till:  Groth & Co KB, Box 6107, 102 32 Stockholm.
Kalmar Kebab AB, Kielergatan 46, 252 32 Helsingborg.
Strém & Gulliksson AB, Box 793, 220 07 Lund.

Invandare: 1 Kalmar Kebab AB
2 Formcook AB, ombud Strém & Gulliksson AB

Beslut
Patent- och registreringsverket (PRV) upphéver hirmed ovan angivet patent.
Patentet giller dirfor inte lingre.

Skiil till beslutet
Beslutet avser de beviljade patentkraven 1-4 i patentet 0802326-9 (se bilaga 1).

Uppfinningen

Uppfinningen avser ett forfarande for automatiserad storskalig produktion av
nedfrysta kebabskivor.

Enligt den i patentet beskrivna teknikens stdndpunkt produceras vanligtvis
korta (4 - 20 cm), tunna (0,5 — 1,9 mm) och smala (2 — 5 cm) kebabskivor
genom att ett stort cylindriskt block, som viger mellan 10 och 100 kg, placeras
i en apparat som bdde snurrar och grillar kebabblocket. Det grillade blocket
skiirs sedan antingen med en stor kniv eller med en elektrisk kniv.

Det finns cnligt patenthavaren flera problem kopplade till den kiinda tekniken
for att framstélla tunna kebabskivor.

Ett problem ir att endast en begrinsad miingd kebabskivor kan produceras per
timme eftersom man &r beroende av att kéttet grillas och roteras med en viss
hastighet. Grillningen kan inte paskyndas eftersom alltfor hég temperatur kan
brénna kottet och dven skada personen som skir kebabkottet.
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Elt andra problem dr atl elektriska kebabknivar har en kort livslingd och
dessutom méste slipas ofta for att bibehélla en hog skiirkapacitet,

Ett tredje problem dr att kebabkottet riskerar att kontamineras med mikrober ay
diligt rengjorda knivar eller av personen som skir kebaben.

Ett fjirde problem 4r att det 4r slitsamt att skiira kebab pd det konventionella
sdttet. Det dr obekviimt att jobba vid de hdga temperaturer som uppstar framfor
grillen och arbetet kan leda till férslitningsskador.

Ett fcmte problem dr att rda kebabskivor kan tillskéras. Det kan i virsta fall
leda till sjukdomar hos den som iter kebaben.

Ett sjétte problem ar att kebabkétt ér kint for att innehélla stora kvantiteter fett,
vilkel anses ohilsosamt och i [érldngningen kan leda till sjukdomar hos den
som iter kottet.

Syftet med uppfinningen ar att 16sa de problem som dr sammankopplade med
den tidigare kiinda tekniken [6r att framstilla tunna kebabskivor.

Syftet uppnés genom ett forfarande, enligt patentkravet 1 nedan, for
automatiserad storskalig produktion, 500-2000 kg per timme, av nedfrysta och
paketerade tunna kebabskivor.

Det sjdlvstiindiga kravet lyder:

1. Forfarande for en automatiserad storskalig produktion, 500-2000 kg per
timme, av nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor kiinnetecknad av, att
nidmnt férfarande innefattar stegen:

i. Att kéttmassa matas in i en korvsprutare som pumpar vidare kdttmassan till
en extruder som jimnar ut trycket och pressar ut kéttmassan igenom flera
parallella sma hal,

ii. Att flera linga kottcylindrar, med samma genomskirningsyta lings hela
lingden, erhalls, efter extruderingen,

iii. Att ndmnda kotteylindrar matas till ett tillplattarsystem som bestér av ett
undre och nedre teflonbiilte,

iv. Att nimnd tillplattare pressar kéticylindrar till tunna 1&nga kebabskivor,
v. Att nimnda kebabskivor matas till en infrardd grill dér skivorna grillas vid
150 — 300 grader Celsius,

vi. Att fett bldses bort frin de grillade kebabskivorna,

vii. Att de grillade skivorna skirs till kortare skivor, med en lingd pi 4 — 20
cm, av ett knivsystem,

viii. Att ndimnda korta kebabskivorna matas till en frystunnel som har en
temperatur pa minus 2-40) grader Celsius,

ix. Att de nedfrysta kebabskivorna matas till en vdg som viiger kebabskivorna
till en bestimd vikt,

X. Att de inviigda skivorna paketeras av cn packmaskin under vakuum cller
modifierad atmosfir,

xi. Att de paketerade kebabskivorna passerar en metalldetektor som urskiljer
paketerat kott med metallféremal,

xii. Att urskiljda paketerade kebabskivorna som ej innehéller metallfremal
matas till en kontrollvig for att bestimma att paketet innehall riitt mangd
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skivad kebab.

Kiind teknik

Invéindare 1 (Kalmar Kebab AB) har anfort féljande dokument:

DI:

D2:
D3

D4
DS:
D6:
D7:

DR:
Do:

Produktblad. Vakuum stuffer. Manufacturer of DF vacuum stuffer. de
Jong engineering.

Film under extruder pa hemsidan "www.dejong-engineering.nl” .
Produktblad. Forming Premium Products. Premium Butcher Burger Line.
de Jong engineering,

Bild utan mirkning som uppges visa en tillplattare.

Bild miirkt *sunlit.en.alibaba.com” som uppges visa en tillplattare.
Teknisk specifikation fran internet som uppges avse en tillplattare for
kottstek.

Folder [rin Formcook AB, "Kebab - Cookers [or cost efficiency and
safety”.

Ritning avseende Kebab 600, daterad 2008-10-07.

Produktblad. de Jong engineering. Forming machine. VacForm.

Invindarc 2 (Formcook AB) har anfort foljande dokument:

D10

Dl11:

DI12:

D13

D14:
D15:
D16:
DI17:
D18:
D19:
D20
D21:
D22:
D23:

D24:

D25:

D26:

: Avbetalningskop (Bilaga Q00615). Formcook AB, Daterat 2007-05-07,
Oversent via telefax 2007-05-21 till Kebco Kebab utan sekretess-
{orbehall.

Budgetoffert (Offert nr:Q 01043). Formcook AB. Daterat och &versint
till Gourmetpoolen 2008-10-24 utan sekretessférbehall.

EP 1576883 Al

: Produktblad. MFD Multi Forming Device.

Gourmetpoolens extruder (fotografi).

Gourmetpoolens extruder (fotografi).

Formeook AB — CC tillplattare (ritning), daterad 2004-04-05.
Formcook AB ~ CC tillplattare (fotografi).

Formeook AB — CC tillplattare (fotografi), daterat 1999-02-08.
Formcook AB — CC tillplattare (fotografi), daterat 1999-02-09.
Formecook AB — IR-panel (ritning), daterad 2007-10-09.

Formcook AB - IRM-kassett (ritning), daterad 2007-09-19.

Formcook AB — Fettavblasare (ritning), daterad 2004-05-26.

Ishida Europ — Multiheadvig (internetutdrag daterat 2010-10-29 fréin
http://www.ishidaeurope.com/about_us/background/)

Ordererkdnnande. Formcook AB. Bendmd dokument 1.2 av invindaren.
Daterat 2007-04-05.

Offert nr QO0615. Formeook AB. Beniimnd dokument 1.3 av inviindaren.
Daterad 2007-05-07.

Ordererkénnade. Formcook AB. Bendmnd dokument 1.4 av invindaren.
Daterat 2007-09-21.

Inget av dokumenten D1-D26 har anforts av PRV under ansékningsfasen.

Dokument D1 visar vakuumfyllare (korvsprutare) av olika storlekar fran det
hollindska foretaget de Jong engineering. I broschyren finns tekniska
specifikationer [6r modellerna DF60/80, DF 100, DF 200 och DF 400 (S). P4
bilderna dterfinns vakuumfyllare kopplade till bland annat extruderings-
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apparatur.

Dokument D2 visar att det gir att kora cxtruderingsapparatur fran de Jong
engineering med eller utan klippning.

Dokument D3 visar en vakuumfyllare, kopplad till extruderingsapparatur och
tillplattare. Utrustningen anges som limpad fér kebabtillverkning. Max-
kapaciteten anges till 1200 kg/timme (dock beroende av produkt och
portionsstorlek).

Dokument D4-D6 visar olika tillplattare och en teknisk specifikation fér denna
typ av utrustning.

Dokument D7-D8 visar utrustning frén Formcook AB anpassad for
kebabtillverkning. D7 beskriver hur vakuumfyllare och extruderingsmaskiner
kan anviindas for att mata kottet till den beskrivna maskinen. Extruderade
strangar av kottfdrs plattas i maskinen till mellan tvi upphettade "non-stick™
band sa att dnskad storlek erhalls. En IR-panel utfor en avslutande grillning for
att 6nskad firg ska uppnés. Kebaben skirs direkt innan kylning, frysning och
packning. Det anges som en fordel att den tillverkade produkten har mindre
kristalliscrat fett i forhallande till kebab tillverkad pé konventionellt vis.
Vidare klargdrs att det gér att justera lingden pa de kebabskivor som skiirs ll.
D8 visar en ritning Gver en utrustning benimnd Kebab 600 frin samma
foretag.

Dokument D9 visar tekniska specifikationer for maskinerna Vacform 400, 600
och 900. Av bilderna att doma bestar maskinen av en fyllningsdel och en
formningsdel.

Dokument D10-D11 och D24-D26 utgérs av offerter och ordererkiinnanden
frin Formcook AB.

Dokument D12 beskriver en utrustning och metod for att tillverka kéttbullar
och liknande typer av livsmedel. Utrustningen bestar av en behillare for
révarumassa, en matningspump, en férdelare vilken matar ut livsmedelsmassan
i olika linor. Nir livsmedelsmassan kommer ut frn fordelarmunstyckena skirs
de aktuella livsmedelsenheterna till med hjilp av knivar.

Dokument D13-D22 visar produktblad, ritningar och fotografier avseende
olika typer utrustning (extruderingsmaskiner, tillplattare, IR-panel, IRM-
kassettt och fettavblasare).

Dokument D23 visar att foretaget Ishida Co Lid utvecklade den [Srsta
multiheadvigen 1972.

Inviindare 1 (Kalmar Kebab AB)

I den skrivelse som invéindare 1 inkommit med framgér inget yrkande i
klartext. Skrivelsen kan dock endast tolkas p ett sitt, nimligen att invéindaren
yrkar pd att patentet ska upphivas i sin helbet. Den grund som anges for
inviindningen &r att "forfarande for automatiserad produktion av nedkylda och
paketerade kebabskivor ir kiind av oss sedan tidigare”, vilket méste fors(ds
som att invéindare 1 menar att patentct meddelats trots att samtliga villkor i 2 §




Printed: 01-12-2011 B-PATHAVD 080
Beslutsdatum 2011-09-26 (ans.nr 0802326-9)

PL inte &dr uppfyllda.

Invéindare 1 klargdr att extrudering 4r cn vanligt férekommande metod inom
livsmedelsindustrin och att det finns flera aktrer som tillverkar vakuumfyllare
och utrustning for extrudering, exempelvis de Jong engineering. Kalmar Kebab
menar vidare att tillplattning av olika livsmedel som till exempel kottfirs och
kyckling #@r allmént forekommande (D1-D6, D9), Invindare 1 f6rklarar att
Kalmar Kebab idag anviinder en kombination av vakuumfyllare, extruderings-
apparatur och tillplattare frin de Jong engineering i sin tillverkning. Invéindare
1 skriver vidare att Formcook AB i Helsingborg har utvecklat en kombinerad
kontaktstek och IR-grill avsedd [6r kebabtillverkning (dokument D7-D8),
vilken fanns tillgéinglig pd marknaden innan det aktuella patentct ldmnades in.

Invéindare 2 (Formcook AB)

Inviindare 2 yrkar pa all patentet ska upphévas i sin helhet. Grunden f6r
yrkandet 4r att invindare 2 héivdar att patent meddelats trots att villkoreni 2 §
PL inte dr uppfyllda med avseende pé nyhet alternativt uppfinningshajd.

Inviindare 2 anser att D10-D23 samtliga kan anféras mot uppfinningen enligt
patentkraven 1-4 med avseende pa bristande uppfinningshdjd.

I'sin argumentation klargor Formcook AB att de inte anser att uppfinningen
som den definieras i kravet 1 r en kombination av séirdrag vars funktionella
interaktion dstadkommer en kombinerad teknisk effekt, som skiljer sig fréin
eller dr storre 4n summan av de tekniska effekterna hos de individuella
sdrdragen.

Inviindare 2 pekar vidare pa att inte ens patenthavaren tycks tillmita de
enskilda maskindelarna nigon uppfinningshéjd, utan att det enligt sidan 3,
raderna 3-8 i beskrivningen, tycks vara kombinationen av komponenter som
sadan som patenthavaren menar bir uppfinningshdjden.

Inviindare 2 noterar att det pd den ursprungliga ritningen finns specifika
varubeteckningar utsatta pa alla komponenter, férutom de delar som invindare
2 tolkar som patentets kdrna. Formcook AB menar att dokument D10 visar att
en automatiserad tillverkning av kebab i enlighet med patentets kiirna varit
kiind Over elt ir innan den aktuella patentansékningen limnades in. Inviindare
2 pekar pé att det pa sidan tva i D10, i en punktlista, anges hur forfarandet 4r
ténkt att fungera - att 3 mm:s stringar av extruderat rématerial utjimnas till 0,5
mnus tjocklek. Vidare menar man att det framgér att slutprodukten &r grillad
kebab i ett storleksintervall som & mycket likt det som i det aktuella patentet
siigs vara det mest fGredragna.

Invindare 2 visar dven pa likheterna mellan bilden i dokument D10 och det
som bendmns Kebco tillplattare i patentet. Man forklarar att denna typ av
tillplattare med ett par valsar och ett éver valsarna ldpande teflonband i
branschen gér under bendmningen kontaktstek och att dessa funnits i tiotals ar.
Inviindare 2 klargor att valsarna i denna typ av utrustning gér att flytta upp och
ned beroende pa vilken grad av tillplattning som &nskas, vilket dven indikeras
av pilarna i anslutning till valsarna pa figuren i D10. Dokument D10 visar dven
en [R-slek. Inviindare 2 belonar att dven denna typ av ulrustning ir nigol som
anviints scdan ling tid inom livsmedelsindustrin.
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Formcook AB menar att det inle (inns négra detaljer som gor alt vare sig
tillplattarcn cller IR-steken har uppfinningshdjd som maskinkomponenter
jamfort med vad som redan #r kéint inom livsmedelsindustrin. Man konstaterar
dérfor att dven vad det giller dessa komponenter tycks det vara kombinationen
och anvindningsomradet som ska bira uppfinningshéjden.

Invéindare 2 noterar att det som inte visas i ritningsbilaga tillhtrande dokument
D10 é&r att det finns en extruder anordnad uppstroms tillplattaren. Invindare 2
pekar dock pa att detta framgér i punktlistan pa sidan 2 i samma dokument.

Formcook AB anscr inte att nagra nya losningar pd tckniska problem har
anviints i samband med processen enligt uppfinningen och menar dirfor att den
inte skiljer sig viisentligt fran vad som tidigare #r kint.

Inviindare 2 hiivdar dessutom Gppen utdvning genom:

Leverans av IR-stek med tillplattare frin Formcook AB.

Leverans av kontaktstek och IR-grill frdn Formcook AB.

Tilltrade il lokaler didr Gourmetpoolens extruder (anns allmént tillgingliga.
Tillgdnglighet pA marknaden f6r korvsprutare av mirket Handtmann VF 300.
Tillgiinglighet pa marknaden for frystunnel av mérket AGA Merlin Freeze.
Tillgdnglighet p4 marknaden fér vag av multiheadtyp Scanvaegt
Scancombinator 5414.

Tillginglighet pd marknaden [6r multipackningsmodul av mirkel Multivac
R7000.

Tillgéinglighet pd marknaden for metalldetektor av mérket Scanvaegt
Metalldetektor DSP IP.

Tillginglighet pd marknaden for kontrollvig av mirket Scanvaegt Scancheck
RF5.

For att styrka Sppen utovning pekar invandaren pa att dokument D10 skickats
till patenthavaren den 7 maj 2007 och att en underskriven kopia returnerades
till Gourmetpoolen fran Kebco Kebab den 21 maj 2007. Invindare 2 anger att
dokument D10 visar en forséljning. Inviindare 2 menar att det ddrmed visats att
det som framgér av D10 varit offentligt vid ett tidigare datum #n det aktuella
patentets ingivningsdag. Invindare 2 har for att ytterligare tydliggora
sammanhanget inkommit med dokument D24-D26.

Inviindare 2 pekar vidare pa dokument D14 och D15. Inviindare 2 menar att
dven om det &r sannolikt att fotografierna r tagna efter patentets inlimnings-
dag, torde det vara uppenbart att utféringsformen var kiind fore inldmnings-
dagen, efltersom de #r intimt kopplade till offerten enligt dokument D11.

Patenthavaren

Patenthavaren bestrider invdndningen och yrkar pa att inviindningen avslas och
att det godkiinda patentet uppritthalls i oférindrad lydelse.

Patenthavarens argumentation rorande invindning 1 i sammanfattning

Patenthavaren anger att det iir oklart huruvida den extruder som visas i
dokument D1 och D2 har férméga att jimna ut trycket. Vidare menar
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patenthavaren att det dr oklart om kéttmassan pressas ut genom parallella hal
och om de kétleylindrar som erhills efler extruderingen #r jimntjocka.

Patenthavaren anser vidare inte att det explicit framgar om apparaterna enligt
D3-D6 kan anviindas for tillplattning i enlighet med det godkénda patentet.
Man anser inte heller att det framgar om apparaterna kan betraktas som ett
tillplattarsystem som bestar av ett undre och ett nedre teflonbiilte eller om
néigot annat material ingdr i biltet. Slutligen 4r patenthavaren av &sikten att det
inte dr klarlagt att tillplattaren pressar kotteylindrar till tunna, linga kebab-
skivor. Atminstone i D3 verkar resultatet snarare vara flera forhallandevis
korta kéttproduk(er.

Nir det giiller dokument D7 anser inte patenthavaren att det r klarlagt att
skivorna grillas vid 150-300 grader Celsius.

Patenthavaren menar atl inget av dokument D1-D9 kan anses [éregripa
uppfinningen ens pa nigon enskild punkt i patentkravet 1 och 4n mindre vad
som framgar av patentkrav 1 i dess helhet. Patenthavaren anser dirfor att
samitliga krav har sdvil nyhet som uppfinningshéjd. Han bestrider dven varje
péstéende om atl uppfinningen enligt patentet skulle ha varit féremal [6r Sppen
utdvning fore ansokningsdagen for patentansdkan som ligger till grund for
patentet.

Patenthavarens argumentation rorande inviindning 2 i sammanfattning

Patenthavaren framhéller att dokument D10 avser ett avbetalningskdp rérande
en IR-stek forsedd med tillplattare. Patenthavaren konstaterar att dokumentet
endast ger sparsamt med information rirande det forfarande som maskinen &r
avsedd att anviindas i. Den angivna kapaciteten anges till 200-230 kg/timme,
vilket dr klart under intervallet for det aktuclla patentet (S00 — 2000 kg/timme).
Patenthavaren menar vidare att det 4r oklart om kéttmassan matas inien
vakuumfyllare som pumpar kottmassan vidare till en extruder 4ven om nigon
form av extrudering verkar forekomma. Dokumentet 4r dessutom oklart
rorande flera av de detaljer som finns specificerade i patentkravet 1 (ex
dimensioner och temperaturer). Andra finns inte ens omndmnda. Patent-
havaren menar att den enda information som tillférs av dokument D24-D26 #r
att tillplattaren har teflonband.

Patenthavaren noterar att offerten, som utgér dokument D11, avser en
kebabmaskin. Han konstaterar vidare att den inte #r underskriven och att det
inte ens 4r klarlagt att den anvints. Patenthavaren ser inte hur den skulle kunna
foregripa nagon enskild punkt i patentkravet 1, &n mindre kravet i sin helhet.

Patenthavaren ser inte heller hur nigot av dokumenten D12-D23 skulle kunna
féregripa uppfinningen enligt patentkravet 1.

Patenthavaren anser dirfor att samtliga krav har sévil nyhet som
uppfinningshdjd. Han bestrider dven varje pastdende om att uppfinningen
enligt patentet skulle ha varit foremal fér Sppen utévning fére
ansokningsdagen for patentansokan som ligger till grund fér patentet.
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PRV gér foljande bedomning

Betriffande fragan om 8ppen utdvning

Handlingarna D1 till D7 samt D9 fran inviindare 1 ir inte daterade. Det ir
didrmed inte styrkt att uppgifterna i handlingarna varit kéinda pa anstkans
ingivningsdag. Dokument D8 4r en ritning daterad 2008-08-10; det faktum att
ritningen &r daterad dr inte i sig ett bevis for att ritningen faktiskt ocks blev
offentlig och tillginglig frén denna dag.

Inviindare 2 har genom dokument D10 samt D24-D26 visal att en IR-stekare
99-932 sélts innan anstkan gavs in. Det dr ddrmed styrkt att IR-stckare 99-932
var kiind p4 ansékningsdagen. Aven kebabmaskin CC618, layout 99-1219,
D11, far anses kdnd genom att offerten Q 01043 enligt inviindaren skickades
utan sekretessforbehall innan forevarande ansikan gavs in.

Dokument D13 #r ett odaterat produktblad, MFD Multi Forming Device. Nir
detta produktblad blev allmént tillgéingligt ir siledes okant.

D14 och D15 siigs visa vad som kunde ses genom (illtride till foretagets
Gourmetpoolens lokaler innan ansékan gavs in; detta dr emellertid inte styrkt.
Dokument D16-D22 bestér av ritningar och fotografier, nigra #r daterade men
andra inte; nir handlingarna blev kidnda ir emellertid inte styrkt.

Dokument D23 ir ett utdrag frin [retaget Ishidas hemsida, daterat 2010-10-
29, vilken anger att de 1972 utvecklat en “multiheadvég”. Utdraget visar inte
uppfinningen och kan inte i sig anses bevisa niir vigen blev kiind .

Sammanfattningsvis kan det konstateras att invindare 2 styrkt att IR-stekare
99-932 och Kebabmaskin CC618 var kiinda pi ansékans ingivningsdag.

PRV gor dirfér beddmningen att forfarandet enligt patentkraven 1-4 inte gjorts
kiint via Oppen utévning fore ingivningsdagen for patentansdkan som ligger till
grund for patentet.

Nyhet

Inget av dokumenten D1-D26 visar et [6rfarande for automatiserad stor skalig
produktion, 500-2000 kg per timme, av nedfrysta och paketerade tunna kebab-

skivor i enlighet med kravet 1 i foreliggande patent. Patentkraven 1-4 uppfyller
saledes kravet pa nyhet.

Uppfinningshéid

PRV gér beddmningen att den IR-stek med tillplattare enligt layout 99-932
som finns beskriven i D10, D25 och 126, utgor den nidrmaste tekniken i
forhallande till uppfinningen som den definierats i kravet 1. Genom nimnda
dokument &r det styrkt att cn IR-stck med tillplattare med en kapacitet av 200-
230 kg/timme av produkt utlagd pa maskinbandet var kind innan féreliggande
patents ingivningsdag. Det dr vidare klarlagt att produkten ldggs ut i striingar
med en dimension pd 3 mm som utjimnas till 0,5 mm av nimnda utrustning,
saml att slutprodukten fr 0,5 mm tjock och 22-25 mm bred grillad kebab. Ut-
Over dessa uppgifter finns information om att en extruderingsutrustning finns
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kopplad uppstrém IR-stek och tillplattare och att tillplattaren har teflonband.
Uppfinningen enligt kravet 1 skiljer sig {rdn vad som #r kénl frén IR-stek med
tillplattare enligt layout 99-932 (D10, D25-D26) dels genom att kapaciteten ir
hogre och dels i en rad detaljer (exempelvis finns data rérande hur
extruderingsutrustningen uppstroms ska se ut, specifikation rérande bland
annat grillningstemperatur samt information o vilken utrustning som sitter
nedstrdm och hur denna ska fungera). Genom dessa skillnader uppnés ett
forfarande for automatiserad storskalig produktion, 500-2000 kg per timme, av
nedfrysta och paketerade tunna kebabskivor.

Mot bakgrund av IR-steken med tillplattare enligl layout 99-932 (D10, D25-
D26) 16ser uppfinningen sdlunda problemet att skapa en automatiserad
storskalig produktion, 500-2000 kg per timme, av nedfrysta och paketerade
tunna kebabskivor.

En [ackman, som stills inf6r det ovan ndmnda problemet, har goda kunskaper
rérande industriell tillverkning av kebab. Han har i och med detta kiinnedom
om utrustning som vanligen anvinds inom denna typ av livsmedelsindustri.
Fackmannen far av denna anledning forutsittas vara vilbekant med att det
linns vakuumfyllare, fetlavblasare, frystunnlar, vigar, packmaskiner,
metalldetcktorer och extruderingsutrustningar av olika dimensioner och
mirken.

PRV kan inte se att nagon av den apparatur som anviinds i férfarandet som
beskrivs i kravet 11 sig visentligt skiljer sig frdn motsvarande redan kiinda
utrustningar inom livsmedelsindustrin, utan att uppfinningens kérna ligger i
sjilva tillverkningsforfarandet.

For en fackman inom omrédet ligger det nira tillhands att anpassa detaljer i
den teknik som dr kidnd. Det méste dirfoér anses uppenbart for en fackman
inom omrédet, stilld infor det ovan nimnda problemet, att 6ka
dimensioneringen pa utrustningen enligt layout 99-932 i syfte att 6ka
kapaciteten i detta processteg. Vidare maste det, d4 dessa utrustningar r
mycket vanligt forekommande inom livsmedelsindustrin, anses ligga inom
ramen for vad som kan férvintas av en fackman inom omradet att han/hon kan
vilja en lamplig extruderingsutrustning for att mata kéttmassa till tillplattare
och stek, samt att anpassa kyl- och packutrustning nedstréms dessa.
Anpassningen leder inte heller till nigon oviintad teknisk e(fekt.

PRV noterar i sammanhanget att den tillverkningsprocess for storskalig
produktion som beskrivs i patentets beskrivning har en kapacitet pa 600 — 1000
kg/timme, alltsa betydligt under den kapacitet som anges som hogre virde i
patentkravet 1. Detta maste implicit betyda att dven upplinnaren i del aktuella
fallet, om det ska gi att utva patentet inom hela skyddsomradet, anser att det
ir fackmannamissigt att betydligt 6ka produktionskapaciteten genom
annorlunda dimensionering av utrustningen.

enligt layout 99-932 genom att 6ka dimensionering och anpassa lamplig
kringutrustning till denna och pé sa sitt komma fram till uppfinningen enligt
kravet 1.

Kravet 2-4 specificerar dels vad kéttmassan bestar av och dels dimensioner pd
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hél som kottmassan pressas igenom respektive pa den tillplattade kittmassa.
PRV kan inle se att niigon av dessa uppgiller motiverar uppfinningshgjd.

Det som beskrivs i krav 1-4 skiljer sig alltsé inte visentligt frin vad som #r
ként genom utrustningen enligt layout 99-932 i kombination med vad som ir
villként inom omrddet. Uppfinningen enligt krav 1-4 kan dirfor inte ges
patentskydd.

Roérande begiran om muntlig forhandling.

PRYV har noterat att invindare 2 (Formcook AB) i den kompletterande
skrivelse som inkom till PRV 2010-12-29 begér muntlig férhandling. PRV har
di beslutet gar patenthavaren emot gjort bedémningen att en sddan forhandling
i detta skede inte fyller ndgot behov for inviindare 2. PRV har dérfor beslutat
att inte kalla till den begirda férhandlingen.

Slutsats
Forfarandet enligt patentkravet 1-4 kan inte anses skilja sig frdn den teknik
som &r kiind genom utrustning enligt layout 99-932 (D10, D25-D26) i

kombination med vad som #r vilkint inom omradet.

Patentet 0802326-9 upphiivs siledes, da patentkraven inte uppfyller villkoren i
2§ PL.

Bilaga till respektive inviindare: Patenthavarens inlaga daterad 2011-05-13

med yttrande Gver inviindning 1 (Kalmar Kebab AB) och yttrande &ver
invéndning 2 (Formcook AB).

Beslutande

Anna Iledberg
Patentexpert Foredragande

Andrcas Gustafsson
Patcentingenjor
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Hur man éverklagar PRV:s beslut

Detta beslut kan 6verklagas till Patentbesvirsritten. Om ni vill verklaga
beslutet ska ni gora det skriftligen. Tala om i brevet vilket beslut ni 6verklagar
och vilken éindring i beslutet ni vill ha. Overklagandet ska ha kommit in till
PRYV inom tva ménader frén beslutsdagen, annars kan 6verklagandet inte
provas. PRV skickar Gverklagandet vidare till Patentbesvérsrétten efter att ha
prisvat om dverklagandet skett i ritt tid. Overklagandet ges in till:
Patentbesvirsritten

Patent- och registreringsverket

Box 5055

102 42 Stockholm




